
Gestion du Temps

Formation pratique 

Gestes techniques Traçabilité 

Produits semi- 
élaborés 

A T E L I E R  

L A  P Â T I S S E R I E  E N

C O L L E C T I V I T É

Produits frais 



P e r f e c t i o n n e m e n t  d e s  t e c h n i q u e s  d e
b a s e  e n  p â t i s s e r i e  a d a p t é e s  à  l a
c o l l e c t i v i t é  
O p t i m i s e r  l a  p r o d u c t i o n  e n  v o l u m e
V a l o r i s e r  l e s  p r o d u i t s ,  t r a v a i l l e r  l e
d é c o r  
R e s p e c t e r  l e s  r è g l e s  d ’ h y g i è n e  
P r e n d r e  e n  c o m p t e  l a  r a p i d i t é
d ’ e x é c u t i o n ,  l a  d e x t é r i t é  e t  l e  g e s t e
p r o f e s s i o n n e l  

 La Pâtisserie en Collectivité

A T E L E RI

LA PÂTISSERIE EN COLLECTIVITÉ
O B J E C T I F S :

M O D E  O P É R A T O I R E

P â t i s s e r i e s  a d a p t é e s  à  l a  C o l l e c t i v i t é
:  f r a i s i e r ,  m o u s s e l i n e ,  b a v a r o i s ,

g é n o i s e ,  c h a r l o t t e

Tarif en vigueur au 17/04/2025

Public
-Professionnels de la farine et
restauration
-Accessible

-Odi le Cayrou
(Chargée de Relations Entreprises) 
05.55.20.77.68
o d i l e . c a y ro u @ c f a 1 3 v e n t s . c o m

aux personnes en
situation de handicap

Durée
2 jours, soit 14 heures en 
présentiel

Dates
Nous contacter

Lieu
51 Bd de la Lunade, 19000 
Tulle

Tarif
400 €

Contact

-Marianne Monzac
(Service Formation)
05.55.20.75.20

m a r i a n n e . m o n z a c @ c f a 1 3 v e n t s . c o m

F i n a n c e m e n t
N o u s c o n s u l t e r

C O N T E N U  E T  T E C H N I Q U E S  A B O R D E E S  :

T e s t  d e  p o s i t i o n n e m e n t  i n i t i a l  e t  f i n a l ,
a t t e s t a t i o n  d e  f o r m a t i o n
F o r m a t i o n  p r a t i q u e  a v e c  d é m o n s t r a t i o n s
e t  p a r t i c i p a t i o n  a c t i v e  d e s  s t a g i a i r e s
R e c e t t e s  r é a l i s é e s  a v e c  l e  f o r m a t e u r
s u i v i e s  d e  p h a s e s  d e  p r é s e n t a t i o n  ( m i s e
e n  v a l e u r ,  d r e s s a g e )  e t  d e  d é g u s t a t i o n
( a n a l y s e  o r g a n o l e p t i q u e )
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